Die Weinprobe - Verkostungsprotokoll
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Viskositit wenig O O O OQ intensiv

2 RIECHEN

Aromen Duft ' l

Intensitat leicht O O O O O schwer

3 SCHMECKEN

siifle trocken O OO QOO sk
Siure gering O O O OO hoch
Tannin gering O O O OO hoch
Kérper leicht OO OQOQO vl
Alkohol wenig O OO OO viel
Abgang kiz O OO QOO lang

Aromen Geschmack . ]

e

O[O Zitrusfrichte
O[] Tropenfriichte
O[] Beeren

O[] steinabst
O[] verarbeitetes Obst

O[] Bliten O [ Krauter/Gewirze
O[] rohes Gemise O[] sues

O[] Blatter O[] FErhitztes

O[] gekochtes Gemiise O[] Holz

O[] Nusse O[] Erde

Notizen

\

©e 06

Die Stichworte zu den Aromen sind grobe Zusammenfassungen. Eine detailliertere Auflistung, die

Thnen niitzlich sein konnte, finden Sie in unserer Aromentibersicht auf www.elcampo.de
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